
(재)금산인삼약초산업진흥원 공고 제 2024 –     호

『curefood(치유음식) 전문가』 교육생 모집 공고

  약초 소비 촉진 및 서비스 산업 육성을 통해 지역경제 활성화와 금산군 

농업인 소득창출을 위해 마련한「curefood(치유음식) 전문가 자격 취득 과정」

교육생을 아래와 같이 모집하오니 많은 관심과 참여 바랍니다.

2024년  6월  13일

(재)금산인삼약초산업진흥원장

1. 교육 개요

  가. 교  육  명 : curefood(치유음식) 전문가 자격 취득 과정(민간자격)

  나. 교육 목적 : 약초 소비촉진 및 서비스 산업 육성 목적

  다. 교육 기간 : 2024. 7. 2.(화) ~ 9. 3.(화)    *매주 화요일

  라. 교육 비용 : 없음(무료)

  마. 교육 대상 : 금산군에 거주하는 군민

  바. 교육 내용 : curefood(치유음식) 전문가 자격 취득을 위한 이론강의 및 실습

    ※ 교육 세부 내용 및 일정은 [붙임] 참고바라며, 사정에 따라 변경될 수 있음

  사. 교육 장소 : 금산다락원 여성의집

    ※ 주 소 : 충남 금산군 금산읍 금산로 1559, 금산다락원 여성의집

2. 신청 대상

  가. 모집 대상 : 주민등록상 금산군에 거주하는 군민

  나. 모집 인원 : 24명

     * 24명의 과반 12명 이상 모집 안될 시 폐강



3. 신청 접수 및 문의

  가. 접수 기간 : 2024. 6. 14.(금) ~ 2024. 6. 21.(금), 17:00까지(선착순 마감)

                 * 주말 및 공휴일은 방문 접수 불가

  나. 접수 방법 : 이메일 혹은 방문 접수

    1) 이메일 : soobin2608@gghda.kr

    2) 접수처 : (재)금산인삼약초산업진흥원 2층 TF팀

  다. 접수 관련 문의 : ☎ 041-750-1616 (담당자)

    ※ 이메일 접수(송부) 후 정상적으로 접수확인 되었는지 연락 필수

4. 제출 서류

  가. 작성 서류(붙임 서류 참고)

    1) 교육 신청서 1부

    2) 개인정보 수집·이용·제공 동의서 1부

  나. 증빙 서류

    3) 주민등록상 금산군에 거주하고 있는지 확인 가능한 서류 1부

       (주민등록초본, 신분증(주민등록증, 운전면허증) 등)

5. 기타 사항

  가. 본 자격 취득 과정은 민간자격 취득 과정으로, 일정 교육 참석율 

      달성과 시험절차를 거쳐 수료증과 자격증을 부여할 예정

  나. 본 교육은 금산군의 예산으로 지원되는 사업으로, 원활한 교육 진행

등을 위해 적극적으로 교육에 참가할 군민이 지원 바람

  다. 교육생 선정 결과는 개별 통보 예정

  라. 기타 문의사항은 아래 연락처로 문의

    - (재)금산인삼약초산업진흥원 TF팀 (☎ 041-750-1616)



[붙임 3] 교육 세부 일정

구 분
교 육 내 용

일 시 비 고
이론강의 실습(가공)

1회차
세종대왕의 약초떡, 치유떡 구선왕도고 7. 2.(화)

09:00~12:00
교재

구선왕도고로 만드는 흑미죽

2회차
건강한 쌀누룩 7. 9.(화)

09:00~12:00
교재

쌀누룩으로 만드는 쌀누룩요거트, 소금누룩

3회차
약초로 잡내를 없앤 저염맛간장

7. 16.(화)
09:00~12:00

교재저염맛간장으로 만드는 
가지장아찌, 아스파라거스 장아찌

4회차
향신장으로 만드는 우엉조림 7. 23.(화)

09:00~12:00
교재/약재

우엉조림 넣은 비건두부김밥

5회차

소금누룩으로 발효한 
저염발효막장, 보리등겨장 7. 30.(화)

09:00~12:00
교재/약재

정력환 연령고본단

6회차
맛도리, 채식커리 (with Air Fry 연근칩) 8. 6.(화)

09:00~12:00
교재/약재

소금누룩으로 발효한 노란단무지

7회차
토마토 피클 (또는 구운 토마토샐러드) 8. 13.(화)

09:00~12:00
교재/약재

카페 수제음료베이스 바질토마토시럽

8회차

아질산나트륨, 질산나트륨 넣지 않은 
수제 소세지 8. 20.(화)

09:00~12:00
교재/약재

두유로 만드는 콩마요네즈

9회차
k-간식, 생막걸리 약초술빵 8. 27.(화)

09:00~12:00
교재/약재

수제 약초아이스크림

10회차
&

수료식

아이들을 위한 두부밥&뽀글이장 9. 3.(화)
09:00~12:00

교재/약재
김의 원료, 생물김으로 만드는 生물김전

 ※ 교육일정 등은 사정에 따라 변동 될 수 있습니다.




